Acheter deshuitresen ligne sur lesitedu lycée
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Vous pouvez commander en ligne des huitres M arennes Oléron issues de notre production. A emporter ou alivrer,
ces huitres ont été élevées dans nos parcs en mer et affinées dans les claires qui entourent
lelycée.

Notre gamme se décline en trois catégories

LesHuitrescreuses Finesde Claires: un s§our de
plusieurs semaines en claires leur confére une saveur "
terresmarines ", go(t de terroir bien affirmé. Pour les
amateurs de d'huitres peu charnues, sans laitance.

L es Huitres creuses Spéciales deClaires: ala
dégustation, elles se distinguent par la consistance plus
affirmée de leur chair, par un volume en bouche important
et un remarquable équilibre de godt. Ce sont des huitres absolument

exceptionnelles pour les amateurs d'huitres charnues et rondes de
coquille.

L es Huitres creuses Pousse en Claire Label Rouge: 4

a6 moisdéevage en claires adensité limité (2 a5 huitres
au metre carré) leur conférent une fermeté croquante, une
couleur ivoire et un go(t de terroir prononcé. Ce sont sans conteste les plus

typées de Marennes Ol éron.

Pour plus d'informations :huitres en ligne
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